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Colore giallo paglierino, profumo fine,
fresco e floreale. Il gusto è pieno e 
giustamente acidulo. La caratteristica
acidità conferisce una gradevole 
freschezza ed esalta i sentori di frutta 
(mela verde). Ottimo come aperitivo, 
con antipasti magri, minestre delicate, 
piatti di pesce salato e
carni bianchi.

RIBOLLA
GIALLA
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È dal 15 febbraio 1585 che la nostra famiglia 
conduce con immutata passione l’Azienda di Buttrio. 
112 ettari adagiati sulle soleggiate colline di Buttrio 

che ci permettono di ottenere delle uve dalle 
caratteristiche inconfondibili. Siamo orgogliosi del 

nostro passato, è un patrimonio di tradizioni ed 
esperienze dal quale trarre forza ed insegnamento.



Colore giallo paglierino brillante. 
Bouquet invitante con caratteristico 
sentore di fiori di acacia, timo, 
camomilla e frutta fragrante. Sorso 
morbido e sapido, ricco di freschezza
e mineralità che chiude con la tipica 
nota lievemente amarognola di 
mandorla. Vino ricco di personalità e
di facile abbinamento che lo rendono 
adatto al tutto pasto, con le carni 
bianche ed il prosciutto di S. Daniele.

FRIULANO

Colore giallo paglierino brillante con 
lievi riflessi ramati, profumo delicato e 
gradevole con note floreali e fruttate di 
mela Golden, il finale è piacevolmente 
agrumato. Il gusto è asciutto, fresco e di 
ottima persistenza. Armonico e fine al 
sapore, il finale sviluppa su gradevoli 
note minerali e varietali tipiche del 
vitigno. Vino da aperitivo, antipasti di 
mare caldi e freddi, pesce, crostacei e 
minestre bianche.

PINOT GRIGIO



CHARDONNAY

Vino di colore giallo paglierino brillante. 
Profumo elegantemente varietale che 
ricorda la frutta a polpa bianca, la mela e 
la crosta di pane. Il sapore è pieno e caldo 
con una acidità contenuta. Vino che ad 
ogni sorso dona piacevoli e prolungate 
sensazioni con retrogusto gradevolmente 
minerale e persistente. Ottimo come 
aperitivo o con antipasti magri. Si abbina 
perfettamente con primi piatti asciutti e in 
brodo, con pietanze a base di pesce e 
formaggi a pasta molle.

Colore giallo paglierino brillante. 
Profumo aromatico che ricorda gli 
agrumi, il peperone e la foglia di 
pomodoro. Sapido e fine al palato con 
retrogusto gradevolmente minerale e 
persistente. Vino da antipasti leggeri, 
primi piatti raffinati, ma anche paste e 
risotti saporiti (con asparagi etc). 
Ottimo con il pesce in genere.

SAUVIGNON
BLANC



La storia è un tassello fondamentale nella nostra 
filosofia aziendale, non per godere di un nostalgico, 
ricordo, ma per alimentare l’indispensabile stimolo

a rinnovarsi ed a migliorarsi.
REFOSCO
DAL PEDUNCOLO ROSSO

Colore rosso rubino intenso, con riflessi 
violacei. Profumo vinoso, che ricorda la 
mora selvatica ed i piccoli frutti rossi in 
confettura. Il sorso è schietto, 
corrispondente al naso, deciso, fresco ed 
asciutto, piacevolmente tannico ed 
equilibrato. Si abbina con arrosti, stinco 
di vitello, spezzatino con polenta, carni 
rosse o piatti tipici della tradizione 
friulana.



Colore rosso rubino intenso. Profumi 
che ricordano la marasca, la viola, la 
frutta di sottobosco, la confettura di 
ciliegie. Ha gusto asciutto, morbido 
merito di una consistenza tannica decisa 
ma equilibrata. Al palato è ricco, 
concentrato con finale persistente. 
Abbinamenti classici quelli con i 
secondi piatti a base di carne come 
bolliti, arrosti, carne alla griglia e con i 
formaggi a pasta dura.

MERLOT CABERNET

Colore rosso rubino intenso con 
gradevoli riflessi violacei. Bouquet 
complesso ed elegante di frutti rossi e 
confettura. Vino di buona struttura e 
freschezza, in bocca si offre caldo e 
vellutato con un tessuto di tannini vivaci 
ma dolci ed equilibrati. Si abbina alle 
carni bianche e rosse specie se grigliate. 
Ottimo con gli arrosti, la cacciagione di 
ogni tipo e con i formaggi a pasta dura.
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