


QUESTIONE DI STORIA
50 e 60, non sono numeri! Siamo noi. Fabia e Angela, legate 
indissolubilmente dall’amicizia, dalla storia delle nostre 
origini, dalla volontà di guardare lontano e dal desiderio di 
coniugare l’amore per la nostra terra con quello per la vita.
 
50 e 60 segnano l’inizio di una nuova sfida che ci ha viste 
determinate nel creare la nostra Distilleria Rurale con lo 
scoccare dei nostri compleanni a cifra tonda. È così che 
ci siamo regalate questa impresa. Tutta al femminile e 
intenzionata da subito a far nascere prodotti genuini e 
artigianali, fatti da ingredienti che profumano di Murgia, che 
trasudano la nostra cifra stilistica, quella della cura, della 
ricerca, della tradizione e della sobrietà, quella dell’amore 
per la natura.

Era tutto già scritto nella nostra storia, fatta di campi di 
grano, uliveti, vigneti e pascoli di erbe selvatiche della 
Murgia, le stesse che dalle nostre mani si sono trasformate 
in Gin e Amari.



“TUTTI I PIÙ GRANDI 
PENSIERI SONO CONCEPITI 
MENTRE SI CAMMINA”. 
NIETZSCHE 

Da anni ormai ci dedichiamo del tempo per fare lunghe 
camminate nel Bosco Difesa Grande di Gravina in Puglia, 
tra i Sassi millenari, le doline e le lame del brullo e mistico 
paesaggio Murgiano, nelle campagne tra Monopoli, 
Polignano e Otranto dove le erbe spontanee vengono 
accarezzate dalla brezza salmastra del mare. 

Sono esperienze benefiche, introspettive, accompagnate 
da silenzi ma anche da chiacchierate, riflessioni, e pensieri 
a cui talvolta ci piace dar voce. È così che durante una 
delle nostre generose passeggiate è stato concepito il 
nostro pensiero. La Murgia in bottiglia.
 
Un lavoro lento, al passo con le nostre passeggiate, in cui 
sapori, profumi e colori si trasformavano in idee, visioni, 
progetti. Dove, quando, come. Il perché lo sapevamo già. 
Perché siamo imprenditrici, certo un po’ bucoliche ma 
capaci di guardare lontano. 



CON LE NOSTRE MANI
Per molti il foraging è la nuova frontiera, è un ritorno al 
passato, un trendy modaiolo che porta con se il bisogno 
di salute, ecosostenibilità e talvolta anche l’esibizione 
di importanti scelte etiche. Per noi invece è la nostra 
tradizione. 

Il sud non ha dimenticato pratiche e scelte antiche e noi 
siamo portatrici sane e fiere di queste pratiche. Abbiamo 
consapevolezza anche della responsabilità che ci 
assumiamo quando, nell’agire quotidiano nel nostro lavoro, 
ripetiamo con ritualità gesti lontani e sapienti come quelli 
della raccolta a mano di profumi, colori e alchimie.

Botaniche accuratamente selezionate, recise e raccolte 
nel rispetto della loro stagionalità. Erbe odorose, salvia dei 
prati, finocchietto selvatico, santoreggia Pugliese, ginepro, 
mentastri, salicornia marina diventano dono della natura e 
gesti di gratitudine delle nostre mani.
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QUESTIONE DI GENETICA
Coniugare tradizione e innovazione è un valore a cui non 
potevamo rinunciare.
 
Nella nostra storia un ruolo importante l’hanno giocato le 
generazioni dei padri e dei nonni che ci hanno trasmesso 
quei geni così radicati che sono la terra e il lavoro. 

Di generazione in generazione, tramandati e rigenerati con 
intuizione e responsabilità, quei geni si sono evoluti grazie 
alla curiosità, all’esperienza e all’innovazione. Con noi la 
storia delle nostre famiglie continua a rinnovarsi senza mai 
tradirne stile e bisogno di nuovi traguardi.



L’ALAMBICCO PER 
CONSERVARE LA MEMORIA
Il nostro alambicco ha il fascino di una macchina la cui 
misteriosa ed alchemica morfologia cela innovazione e 
tecnologia d’avanguardia. 
 
L’alambicco rigorosamente made in Italy, in rame e 
acciaio inox, è un prodotto artigianale su misura, costruito 
magistralmente, che interpreta la nostra vocazione hand 
made valorizzando metodo e contenuto.  
 
Il nostro alambicco Frilli ha la caratteristica di conservare la 
memoria degli aromi sprigionati durante la distillazione con 
metodo in corrente di vapore, al fine di ottenere un London 
Dry Gin straordinario capace di esaltare profumo e gusto.





GIN RURALE
Durante le nostre passeggiate sulla Murgia, in prima estate, 
ci siamo spesso lasciate conquistare da un intenso profumo 
erbaceo che ricordava il timo o l’origano ma con una nota 
piccante. 

La santoreggia Pugliese, pianta del peccato perché le 
venivano attribuite proprietà afrodisiache. Si racconta che 
anticamente i presbiteri la facessero estirpare in prossimità 
delle loro chiese. 

Questa storia e il suo inteso aroma ci persuase al punto che 
diventò l’ingrediente del nostro Gin.





GIN RURALE L’AGRUMATO
Ci ha sempre incuriosito sperimentare e cercare 
accostamenti capaci di restituire sapori inediti. 

L'ispirazione ci ha colto improvvisamente, portandoci a 
immergere la buccia di un succoso arancio nel distillato 
fresco. Osservammo con stupore che il colore del nostro 
Gin si trasformava magicamente in una sfumatura di giallo 
paglierino. Così nacque il nostro Gin Rurale L'Agrumato.

Questo Gin, unico e beverino, è apprezzato in modo 
particolare dalle signore per il suo profumo avvolgente e il 
carattere distintivo di arancia fresco. 





L’AMARO RURALE
Ricerca appassionata e desiderio di creare un amaro 
autentico, un equilibrio perfetto tra l'amaro deciso e la 
dolcezza seducente. 

Dopo interminabili mesi di prove, un giorno durante una 
passeggiata in campagna con i nostri amici, lo sguardo si 
posa su una pianta spinosa che si estende in ogni direzione:  
la Centaurea. Si tratta della stessa pianta amaricante 
utilizzata nell'amaro curativo Giuliani. 

Finalmente l'ingrediente mancante, che, insieme alle 
altre botaniche locali, regala al nostro amaro un sapore 
straordinario. Sono le piante della nostra terra, la Murgia, 
che definiscono l'autenticità e l'identità del nostro prodotto.



DISTILLATO RURALE
all’Olio Extravergine 
d’Oliva

Il Distillato di Olio Extravergine è la nostra 
ultima creazione. Angela ha avuto l'illuminante 
intuizione: "Qual è l'ingrediente Pugliese che 
suscita ammirazione in Italia e nel mondo? L'olio, 
il nostro straordinario olio, un tesoro apprezzato 
sia a tavola che nel bicchiere." 

Perché quindi non concludere una deliziosa cena 
in sua compagnia? L'aggiunta di un tocco di 
agrume e di una spezia gli conferisce freschezza 
e lo rende un'esperienza sensoriale unica che 
celebra la versatilità e l'eccellenza del nostro 
olio extravergine. 

Un connubio irresistibile tra tradizione e 
innovazione, pronto a stupire i palati di chiunque 
cerchi qualcosa di veramente speciale.

Gin 
Delle Signore

Il Gin delle Signore è la nostra interpretazione di 
un London Dry pensato per accontentare i palati 
di tutti. 

Questo distillato vanta una versatilità perfetta 
per la miscelazione ed una qualità eccellente 
grazie alle nostre materie prime e ad una 
distillazione impeccabile. 

Con entusiasmo ci siamo rese conto, che siamo 
riconosciute come "Le Signore del Gin". Spinte 
da un pizzico di spontaneità, abbiamo battezzato 
questo distillato con il nostro stesso nome.

Il Gin delle Signore cattura l'essenza della 
nostra produzione in modo più accessibile, 
senza perdere la qualità e l'eleganza che ci 
contraddistinguono. Un invito a tutti a godersi un 
gin straordinario in un modo autentico e senza 
fronzoli.



DISTILLERIA 50/60: 
UN’AVVENTURA 
DEGNA DI 
JAMES BOND
A pochi chilometri da Matera, nel suggestivo 
scenario di Gravina in Puglia è stato girato l'ultimo 
film di 007. Memorabile la scena dove James Bond si 
lancia dal Ponte di Gravina. 

Distilleria 50/60 e il Ponte dell'Acquedotto si 
fondono in una connessione affascinante. 
Distilleria 50/60, con il suo mix di erbe aromatiche, 
incarna l'essenza del passato e del presente, proprio 
come il maestoso ponte che ha assistito alle epoche 
trascorse.  

Assaporare i prodotti di Distilleria 50/60 significa 
immergersi in un'avventura degna di James Bond, 
in cui la storia si mescola alla modernità.
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