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Soave Classico
Il Soave Classico è l’area esclusivamente 
collinare vitata sin dall’epoca romana.

La vocazione, unica per le uve bianche, è 
data dalla natura vulcanica del terreno: 
un basalto lavico puro.



Soave Classico D.O.C. 
Garganega 100%

VIN SOAVE

Soave Classico D.O.C. 
Garganega 100%

CARBONARE

La tradizione del territorio vulcanico - Il Soave Classico

Soave Classico D.O.C. 
Garganega 100%

DU LOT

Fermentazione in barriques (20% nuove, 
80% non nuove). Resta sui lieviti per 6 mesi, 

batonnage ogni 3 settimane. 

Soave Classico D.O.C.
Garganega 100%

FOSCARINO

Fermentazione in barriques (100% di terzo
e quarto passaggio). Resta sui lieviti per 6 mesi,

batonnage ogni 3 settimane.



L’interpretazione del territorio vulcanico

CHARDONNAY
Chardonnay del Veneto I.G.T.
Chardonnay 100%

Sauvignon del Veneto I.G.T.
Sauvignon 100%

VULCAIA

Sauvignon del Veneto I.G.T.
Sauvignon 100%

VULCAIA FUMÈ

Fermentazione in barriques a forte 
tostatura (30% nuove, 70% non nuove). 
Resta sui lieviti per 6 mesi, 
batonnage ogni 3 settimane. 
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Colli Berici
I Colli Berici si trovano a pochi chilometri 
dalle colline di Soave, a sud della provincia 
di Vicenza. 

Quest’area è stata storicamente coltivata 
con vitigni di origine bordolese, per alme
no 150 anni.

Generati da un antico fenomeno chia-
mato “bradisismo”, i Colli Berici hanno un 
terreno costituito da calcare marino e 
limo argilloso rosso.



Merlot del Veneto I.G.T
Merlot 100%

CAMPO DEL LAGO

12 mesi in barrique

Veneto Rosso I.G.T.
Cabernet Sauvignon 70%, Carmenere 30% 

BRADISISMO

14 mesi in barrique 
(50% nuove, 50% non nuove)

I classici dei Colli Berici

(30% nuove, 70% non nuove)



Il Carmenere dei Colli Berici

Veneto Rosso I.G.T.
Carmenere 85%, Merlot 15%

CARMENERE PIÙ

12 mesi in barrique (90% barriques di 
terzo e quarto passaggio, 10% acciaio) 

Carmenere Colli Berici D.O.C.
Carmenere 100%

CARMINIUM

12 mesi (20% nuove, 80% non nuove)

Carmenere Colli Berici D.O.C. Riserva
Carmenere 100%

ORATORIO DI SAN LORENZO 

14 mesi in barrique
(60% nuove, 40% non nuove)
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