
MONOVARIETALI



, grillo e grecanico

CULTIVAR E CONTRADE



MONOVARIETALI

GRECANICO

Terreni sabbiosi e di medio 
impasto, a 80-250 mt slm, 
esposti a sud/sud-est

Note di zagara, limoni, 
agrumi, cedri, misti ad una 
leggera percezione di timo

Predilige terreni lungo la 
costa sabbiosa caratterizzata 
da dune sinuose. La vicinanza 
al mare gli conferisce 
profumi, freschezza e 
sapidità

Bianco Doc Sicilia

GRILLO

Terreni di medio impasto e 
calcarei, a 80-200 mt slm, 
esposti a sud/sud-est

Sentori di frutta e agrumi 
di Sicilia, quali nespola e 
pompelmo. Note di basilico

Predilige terreni lungo la 
costa sabbiosa caratterizzata 
da dune sinuose. La vicinanza 
al mare gli conferisce 
piacevolezza, intensità e 
mineralità

Bianco Doc Sicilia Rosso Doc Sicilia

Terreni calcarei e di medio 
impasto, a 50-250 mt slm, 
esposti a sud/sud-ovest

Si percepiscono nettamente 
le note di ciliegia nera, 
prugna e gelsi rossi

Predilige terreni lungo la 
costa sabbiosa caratterizzata 
da dune sinuose. La vicinanza 
al mare gli conferisce 
struttura e morbidezza



Bianco Doc Sicilia Bianco Doc Sicilia Bianco Doc Sicilia

LAGUNA SECCA CIACA BIANCA LE SÉNIE

Terreni argillosi e di medio 
impasto, a 150-300 mt slm, 
esposti a sud/sud-est

Sentori di buccia d’arancia e 
fichi d’india maturi ben 
integrati con note di fiori di 
oleandro

Terreni calcarei e di medio 
impasto, a 150-300 mt slm, 
esposti a sud/sud-est

Profumi di gelsomino, 
basilico e pompelmo. 
Sensazioni di foglia di 
pomodoro e alloro

Terreni calcarei e di medio 
impasto, a 150-300 mt slm, 
esposti a sud/sud-ovest

Privilegia suoli secchi un 
tempo ricoperti d’acqua 
ricchi di humus e sostanze 
nutritive che lo rendono 
avvolgente e piacevole

Trova le condizioni ideali su 
terreni calcarei, dalla 
caratteristica pietra di 
colore bianco, la “ciaca 
bianca” che gli donano  
profumi e mineralità

Cresce su terreni 
freschi,  in prossimità di 
sorgenti d’acqua, le 
“senie”, che conferiscono 
al vino profumi intensi ed 
avvolgenti

LE SÉNIE

Sentori di frutta maturata 
al caldo sole dell’isola quali 
albicocca, nespola e pesca gialla



Rosso Doc Sicilia

DESERTICO

Terreni sabbiosi e di medio 
impasto, a 150-250 mt slm, 
esposti a sud/sud-ovest

Predilige terreni di sabbie 
rosse e fini, ricche di 
ferro, che rimandano alle 
sabbie dei deserti e che 
conferiscono al vino colore 
intenso e grande corposità

DESERTICO

Note di carrubbe e fichi. 
floreale, con sentori di fiori 
di sambuco e lavanda

Rosso Doc Sicilia

Cresce su terreni in 
pendenza, dal 
caratteristico colore 
nero,  dal quale trae i suoi 
profumi intensi ed il suo 
sapore sapido e caldo

RUPENERA

Terreni di medio impasto e 
argillosi, a 150-250 mt 
slm, esposti a sud/sud-est

Sentori di susine, cotognata,  
ginestra e rosmarino, leggere 
sensazioni di ortiche

Rosso Doc Sicilia

SERRA BRADA

Terreni di medio impasto e 
argillosi, a 150-250 mt 
slm, esposti a sud/sud-est

Si adatta a terreni bradi, 
poco fertili, ricchi di 
scheletro, che 
conferiscono al vino una 
decisa mineralità

Sentori delicati di salvia, 
rosmarino ed eucalipto



TERRITORIALI E CRU



TERRITORIALI

Terreni di medio impasto e 
argilloso, a 80 -150 mt 
slm, esposti a sud/sud-ovest

Frutti e agrumi, come pesche, 
albicocche e pompelmi. 
Sentori di menta e basilico

I vigneti sorgono a ridosso 
di una Riserva Naturale, 
con vigneti che degradano 
fino al mare, godendo così 
di fresche brezze marine

Bianco Doc Sicilia

Terreni sabbiosi e di medio 
impasto, a 100-250 mt slm, 
esposti a sud

Frutti rossi quali gelsi e 
prugne, erbe aromatiche 
come rosmarino e salvia

Si caratterizza per il clima 
secco e il rosso intenso 
della terra sabbiosa che 
crea suggestivi contrasti 
cromatici tra i colori del 
cielo e della terra

Terre Siciliane

Petit Verdot in purezza



Terreni calcarei e di medio 
impasto, a 150-250 mt slm, 
pianeggianti o esposti a sud

Confettura di prugne e 
susine, sentori di erbe 
aromatiche e spezie

Contrada che ha mantenuto 
una natura brada, ricca di 
terreni calcarei che 
riflettono la luce del sole 
creando condizioni ideali per 
la coltivazione delle uve

Merlot 40%
Alicante Bouschet 60%

Terre Siciliane

Terreni argillosi e di medio 
impasto, a 200-350 mt slm, 
esposti a sud/sud-est

Frutta matura del mediterraneo 
e frutta secca come mandorla 
e nocciola

Sorge su morbide colline 
che si specchiano su un 
lago le cui acque 
dissetano decine di specie 
di uccelli che migrano 
verso le coste africane

Chenin Blanc 30%
Fiano 70%

Terre Siciliane

Terreni limosi e sabbiosi, a 
85 -120 mt slm, pianeggianti 
o esposti a sud 

Frutti rossi ben integrati con 
aromi di frutta secca come 
prugne secche e mandorle

Contrada nel cuore di 
Menfi, interamente dedicata 
alla coltivazione della 
vigna, con elevate 
temperature estive e forti 
escursioni termiche

Terre Siciliane

Cabernet Franc 50%



CRU

Terreni calcarei e di medio 
impasto, a 150 mt slm, 
esposti a est

Decise note saline, sentori 
di rosmarino, basilico, 
origano e agrumi siciliani

Situata a ridosso di una 
splendida spiaggia di ciottoli 
bianchi di rara e selvaggia 
bellezza, costantemente 
esposta ai raggi solari ed 
alle brezze del mare

Bianco Doc Sicilia

Fiano in Purezza

VIGNA DI LÀGANO

Terreni di medio impasto e 
sabbiosi, a 250 mt slm, 
esposti a sud-est

Piccoli frutti rossi quali 
more e gelsi, pepe nero, 
violetta e note di liquirizia

Sorge su una collina 
confinante con il bosco 
Magaggiaro, dove alberi di 
pino si alternano a  palme 
nane e ginestre, creando 
un habitat unico

Rosso Doc Sicilia

Syrah in Purezza

VIGNA DI CINQUANTAVIGNA DI CINQUANTAVIGNA DI CINQUANTAVIGNA DI CINQUANTAVIGNA DI CINQUANTAVIGNA DI CINQUANTAVIGNA DI CINQUANTAVIGNA DI CINQUANTAVIGNA DI CINQUANTA

Terreni sabbiosi e di medio 
impasto, a 150 mt slm, 
pianeggianti o esposti a sud-ovest

Intensi ed avvolgenti 
profumi di more selvatiche 
e marasca

Le uve dei tre migliori 
vigneti di nero d’Avola sono 
raccolte a mano durante la 
vendemmia notturna, per 
preservarne aromi, 
morbidezza e mineralità

Rosso I.G.T. Sicilia

Nero d’Avola in purezza



SPECIALITÀ

BRUT CHENIN BLANCBRUT CHENIN BLANC

Terreni di medio impasto e 
calcarei, a 250 mt slm, 
esposti a sud/sud-est

Minerale e salino con note 
balsamiche e buccia di 
cedro, fiori di agrumi e timo

Un vitigno innovativo e 
sperimentale per un brut dal 
profumo intenso e fresco, 
ideale come aperitivo o per 
accompagnare piatti a base di 
pesce 

I.G.T. Terre Siciliane

Chenin Blanc in purezza

Terreni calcarei e di medio 
impasto, a 150-250 mt slm, 
esposti a sud/sud-est

Intensi e persistenti, con 
leggeri sentori di erbe

Dalle vinacce del miglior 
nero d’Avola una grappa 
bianca che, stagionata per 
sei mesi, dona sensazioni 
morbide e delicate

Grappa

Nero d’Avola in purezza

Terreni calcarei e di medio 
impasto, a 180 mt slm, 
esposti a sud-est

Profondi sentori di limoni, 
susine selvatiche e miele

Nasce da un piccolo vigneto 
che degrada verso la costa, 
tra dune sabbiose e 
vegetazione spontanea. Le 
brezze rinfrescano le uve 
lasciate a maturare sulla pianta

Bianco Doc Menfi

Chardonnay in purezza

GRAPPA 


