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Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico DOC 
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Luzano

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico DOC Superiore

Luzano
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Salmariano

Castelli di Jesi Verdicchio Classico Riserva DOCG

Salmariano
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SCHEDA TECNICA

Denominazione: Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico DOC Superiore

Zona di produzione: Morro d’Alba (AN) - ITALY

Uve:  Verdicchio

Tipologia di terreno: Misto tendente all’argilloso

Esposizione: Nord/Est-Nord/Ovest; Altitudine: 180 mt. s.l.m.

Sistema di allevamento: Guyot

Densità di impianto: 2.300 ceppi/ha

Vendemmia: Metà Settembre, a mano in cassette selezionando solo 

grappoli perfettamente sani

Vinificazione: fermentazione sulle bucce in piccole vasche d’acciaio 

Affinamento: 6 mesi sulle proprie bucce in vasche d’acciaio, 

6 mesi in bottiglia.

SCHEDA ANALITICA

Alcol: 13,5% vol.; Acidità totale: 6; Ph: 3,40; Zuccheri: 0 g/l

NOTE ORGANOLETTICHE

Di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli.

Al naso sentori mediterranei, cedro e bosso.

In bocca piacevolmente secco e materico con un lungo finale

di agrumi antichi.

Meglio berlo tra 14°C ed i 16°C

Volo d’Autunno

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico DOC Superiore

Marotti Campi Az.Agr. S.S. - Via S.Amico, 14 - 60030 Morro d’Alba (AN) - ITALIA

Tel.(+39) 0731618027 - Fax (+39) 0731618846 - e.mail: wine@marotticampi.net    Web:   www.marotticampi.it 
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Rubico

Lacrima di Morro d’Alba DOC

Rubico
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Orgiolo

Lacrima di Morro d’Alba DOC Superiore

Orgiolo



SCHEDA TECNICA

Denominazione: Marche IGT Rosso

Zona di produzione: Morro d’Alba (AN) - ITALY

Uve:  Petit Verdot 50%, Montepulciano 25%, Cabernet S.25%

Tipologia di terreno: Misto tendente all’argilloso

Esposizione: Sud / Sud-Ovest; Altitudine: 180 mt. s.l.m.

Sistema di allevamento: Guyot

Densità di impianto: 4.100 ceppi/ha

Vendemmia: Fine Settembre,inizio Ottobre a mano in cassette

Vinificazione:  In vinificatori orizzontali per 6 giorni a 

contatto con le bucce a 20°. La fermentazione finisce in acciaio

Affinamento: 12 mesi in piccole botti di rovere francese, 

almeno 12 mesi in bottiglia.

SCHEDA ANALITICA
Alcol: 14% vol.; Acidità totale: 5,00; Ph: 3,30; Zuccheri: 1 g/l

NOTE ORGANOLETTICHE

Di colore rosso rubino intenso.

Profumi di mora e sottobosco, pepe nero, lliquirizia, 

chiodi di garofano, note balsamiche.

Di struttura al palato, fruttato e speziato, asciutto con 

tannini morbidi e persistente con un finale pulito.

Servire a 18° circa con carni alla brace, cacciagione, formaggi stagionati.

Donderè
Marche IGT Rosso

Donderè

Marotti Campi Az.Agr. S.S. - Via S.Amico, 14 - 60030 Morro d’Alba (AN) - ITALIA
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MARCHE IGT ROSATO
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Spumante Rosato Brut

metodo charmat 



SCHEDA TECNICA

Denominazione: Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Passito

Zona di produzione: Morro d’Alba (AN) - ITALY

Uve:  Verdicchio

Tipologia di terreno: Misto tendente all’argilloso

Esposizione: Est-Nord/Est; Altitudine: 180 mt. s.l.m.

Sistema di allevamento: Guyot

Densità di impianto: 2.300 ceppi/ha

Vendemmia: appassimento dei grappoli in vigna, raccolta a fine

Novembre - primi di Dicembre

Vinificazione:  Breve macerazione delle bucce e fermentazione

termocontrollata in acciaio a 15°C

Affinamento: 12 mesi in piccole botti di rovere francese a media

tostatura, almeno 24 mesi in bottiglia.

SCHEDA ANALITICA

Alcol: 14,5% vol.; Acidità totale: 6 ; Ph: 3,30; Zuccheri: 50 g/l

NOTE ORGANOLETTICHE
Di colore giallo oro tendente all’ambrato. Al naso fiori gialli, frutta

candita, pesche sciroppate e pinoli. Al palato morbido, tendente al dolce,

consentori di albicocche e pere al forno, note di vaniglia e finale

leggermente ammandorlato. Servire a 14° con dolci secchi, pasta 

di mandorle, formaggi o torte al formaggio, foi gras o da solo come

vino da meditazione. 

Onyr
Verdicchio di Castelli di Jesi DOC Passito

Onyr
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Xyris

mosto di uve parzialmente fermentato 


